
KRB - 100　　全長： 100 ㎝　　目盛： 0 ～   80 ㎝
KRB - 120　　全長： 120 ㎝　　目盛： 0 ～ 100 ㎝

【 材質 】　　 　表面： 超高分子量ポリエチレン　　内部： 木芯　
【 目盛 】　 　　レーザー加工　
【 耐熱 】 　　　使用時耐熱温度： 100℃　　保管時耐熱温度： 90℃

〈 使い方 〉
お客様がご使用している回転釜、寸胴鍋等の仕上がり時の目安として

全てのメニューで 1 回実測し、その値を表にまとめてください。

2 回目以降、同メニュー・同分量の場合、実測した計量棒の値に合わせることで
水量を計量せず、味の均等化が出来ます。

「 抗菌 計量棒 」

長谷川化学工業株式会社
千葉県八千代市上高野 1384-5

例

カレー 100 人前 〇〇 ㎝

〇〇 ㎝

〇〇 ㎝

野菜スープ 100 人前

肉じゃが 100 人前

[ メニュー名 ] [ 仕上がり寸法 ]

対応表

回転釜・寸胴サイズ メニュー名 分量 実測値
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